PERNÍK
Suroviny: 350g polohrubé mouky

                 300g cukru krystal

                 2 polévkové lžíce kakaa

                 1 ks prášku do pečiva

                 1 ks prášku do perníku

                 2 dcl oleje

                 4 dcl mléka     

                 2 celé vejce

Postup: V jedné míse řádně promícháme všechny sypké suroviny  a v druhé míse spojíme olej, vejce a mléko. Obsah druhé mísy nalijeme do první mísy a krátce šleháme, aby nebyly hrudky. Hladké těsto nalijeme na vymazaný plech a vysypaný kokosem nebo polohrubou moukou. Pečeme při 180°C asi 30 minut. Prochladlý perník polijeme čokoládovou polevou nebo jenom ocukrujeme. Krájíme zcela vychladlý.
