PIZZA
Suroviny na těsto:

           400g hladké mouky

           1/8 litru mléka

           1/8 litru vody

           1 kostka živého droždí nebo ½ balíčku sušeného 

           1 polévková lžíce cukru (15g)

           1 čajová lžička soli (6g)

           2-3 polévkové lžíce OLIVOVÉHO oleje (25-30ml)

Z výše uvedených surovin zaděláme těsto, necháme půl hodiny vykynout, vyválíme na vymazaném a vysypaném plechu. Potřeme kečupem, posypeme strouhaný šunkovým salámem a kořením na pizzu, zakapeme olivovým olejem a posypeme strouhaným sýrem. Pečeme cca na 200°C asi 15 minut.
Do těsta se nedává vejce, a proto se netrhá a pěkně vyvaluje. Peče se na co nejvyšší teplotě a krátce.

Pizzu lze obměnit dle své chutě a fantazie.
